
 

 

 

 

Das brauchst du dazu für ca. 12 Cookies: 

- 115g weiche Butter 

- 50g weißer Zucker 

- 100g brauner Zucker 

- 1 Ei 

- 1 TL Vanilleextrakt/Vanille-Aroma 

- 125g Weizenmehl 

- 45g Backkakao 

- ½ TL Backnatron 

- 1 Prise Salz 

- ¼ TL Backpulver 

- weiße/dunkle Schokolade (am besten backfest) 

 

 

 

 

1. Schritt: 

- Backofen auf 160° Umluft vorheizen 

- Backbleche mit Backpapier auslegen 

- Butter weich machen (z.B. Mikrowelle) 

- Butter für 30 Sekunden verrühren (mit 

Rührmaschine oder Handmixer) 

 

 

 

2. Schritt: 

- Beide Zuckersorten zugeben und 1 Minute verrühren 

 

 

 

 

 

 



3. Schritt: 

- Eier und Vanilleextrakt dazugeben und 1 Minute verrühren 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4. Schritt: 

- Mehl, Backkakao, Natron, Backpulver und Salz 

zugeben und für 30 Sekunden verrühren 

 

 

 

 

 

 

5. Schritt: 

- Schokoladenstücke unterrühren. Wir haben dunkle, Vollmilch und weiße 

Schokoladenstückchen genommen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



6. Schritt: 

- Den Teig portionsweise auf das Backblech 

verteilen 

 

 

 

 

 

 

 

7. Schritt: 

- Die Cookies für ca. 10 Minuten im Ofen backen. Damit sie innen weich bleiben, sollten sie 

noch ziemlich weich sein, wenn ihr sie herausholt. 

 

 

 

 

 

 

 

 

8. Schritt: 

- Cookies ein paar Minuten abkühlen lassen und dann vorsichtig auf das Kuchengitter legen.  

- Dort weiter abkühlen lassen.  

 

 

 

 

 

 

 

9. Schritt: 

- die leckeren Cookies essen 😊 


